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Vor welchen Herausforderungen stehen wir?

»,INichts ist so bestandig wie der Wandel”
Heraklit von Ephesus, 535-475 v. Chr

e 12. Marz 2020: WHO stuft die Verbreitung des Coronavirus als Pandemie ein
« 13. Marz 2020: Schulen und Kitas schlief3en
e 16. Marz 2020: Die BGN stellt alle Prasenzseminare ein

* In einer kurzen Taktung andern sich Vorschriften

April 2020: SARS-CoV-2-Arbeitsschutzstandard

August 2020 SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel
Januar 2021 SARS-CoV-2-Arbeitsschutzverordnung
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Vor welchen Herausforderungen stehen wir?

« Themen: Hygiene, Abstand, Abtrennungen, Tropfchen, Aerosole, Liftung,
Sammelunterkinfte, Schnelltests

 Branchenschwerpunkte, z. B. die Fleischwirtschaft

Wir entwickeln in kurzer Taktung entsprechende Handlungshilfen

» die verstandlich und handhabbar

* |osungsorientiert und flexibel

« branchenspezifisch und praxisrelevant

« und rechtssicher sein sollen.
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Was hilft uns bel der Umsetzung?

« Wir sind interdisziplinar (Technik, Medizin, Psychologie, Physik, Chemie..)

« Wir sind branchenspezifisch und sprechen die Sprache unserer
Versicherten.

« Wir setzen vor allem auf digitale Medien, die schnell gedndert werden

kbnnen.

« Wir sind gut vernetzt und kooperieren, wir geben und nehmen, national und

International
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Unsere Basis: Die BGN Homepage

Fragen und Antworten, nach Beamdns &
B ranChe n g eg I iede rt Fr[,;“s;)er;l ’LJ;:;:'(‘]I“/::nwonen In Corona-Zeiten an lhrer Seite

Sie wollen mit uns reden. Wir hellen [hnen durch diese

Wie kann ich mich und andere schiitzen?
schwienge Zeit

Kassenarbeitsplitze und Bedientheken

B ra n 'C h e n Ansprechpartner finden > |

Was milssen Sie als Unternehmer tun?

Allgemeines zur Betriebshygiene

Gastgewerbe / Speiseeisherstellung Bickerasthma / Berufsasthma

Schausteller

Corona-Pandemie
BGN-Handlungshilfen fiir Betriebe
Backgewerbe

MaBnahmenpline, Gefidhrdungsanalysen,

Kundeninformationen

[ weiterlesen > )

Fleischwirtschaft

Nahrungsmittel- und Getrankeindustrie

isabel.dienstbuehl@bgn.de
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Gefahrdungsbeurteilungen und
Pandemieplan

. . . O
Pandemieplan SARS-CoV-2-Pandemie - Kurzversion - W BGN
DerSARS-CoV-2-Arb siehtvor, d festl Berufsgenossenachaft

g legt, Nahrungsmittel
um Verdachtsfalle abzuklaren und um bei bestatigten Infektionen Kontaktpersonen ermitteln und Gast, rbe
und konnen. Der nachfolge andemieplan enthalt die aus unserer Sicht

Ermuss ggf. an die
finden Sie im , Handbuch betriebliche Pandemieplanung®.

Crasormer = o | g | smerangen

iche baw. deren im Rahmen
derPandemie festlegen und deren Erelchbarkeit sicherstellen.

[ J as eWe r e bliche in Planung einbeziehen
Gefahrdungsbeu SARS-CoV-2 erstellen, Fachkraft fur Arbeitssicherheit und Betriebs-
art ‘wiurw bgn de/corona).

D ng festgelegten Hilfsmittel (Mund-Nase- Bedeckung,
eef. fektionsmittel) beschaffen

Um it der iiberpriifen.
[ ] it, Flachen un in einem Hygieneplan festlegen
un ersonal untemweisen.
u anleiten.
ww.deuy.

* Fleischwirtschaft
« Handwerkliche Speiseeisherstellung
e Schausteller und Zirkusbetriebe

* Nahrungsmittel- und Getrankeindustrie
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Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Bitte Abstand halten!

L= 1
Erginzung der A 1 > ‘
Gefahrdungsbeurteilung ’\i
im Sinne des
SARS-CoV2-Arbeitsschutzstandards
Branche: Gastgewerbe

Beurteilung der Arbeitsbedingungen
nach § 5 ArbSchG Stand: 29. April 2020
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Ergdnzung der
Gefdhrdungsbeurteilun

im Sinne des
SARS-CoV2-Arbeitsschutzstandards

Branche: Gastgewerbe

Beurteilung der Arbeitsbedingungen
nach § 5 ArbSchG Stand: 29. April 2020

@,

W BGN
Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Bitte Abstand halten!

o2 1
Ergdnzung der § 1“"‘
Gefdhrdungsbeurteilung N
gemdf SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzregel und -standard
Branche: Gastgewerbe

Beurteilung der Arbeitsbedingungen
nach § 5 ArbSchG Stand: 16. November 2020

& C
o~ N BGN
>~ Berufsgenossenschat
& Nahrungsmittel
S/ und Gastgewerbe

Gemeinsam gesund bleiben wihrend der Corona-Pandemie

Die neue Corona-
Arbeitsschutzverordnung ﬁ [ﬁ..@ @
(Corona-ArbSchV)

schutzverordnung (Corona-ArbSchV). Derrei it ine Galtigkeit bis

die teilweise ober die SARS Col 2 Arbetssch.
chutzregel und der Corona-M ecien der BGN bieiben davon unberUhrt

gsten Punkte zusammengefasst, empfehlen aber — im Hint
 die Corana ArbSchY auch im Orig uschen. AuBer
ifische Regelungen geben kann, deren Geltungsdauer
Kinnen.

dem weisen wir darauf hin, dass es bundesla
und Inhalte Dber die Inhalte der Corona-A:

hing

Dis wesentlichen neuen Anfordsrungen der Verordnung:

dzu nutzen

- Angebotvon Hom .
- betriebliche Zusam

dige Minimum redurieren bw. durch

wischen den awesenden Persanen
Gesichtsmasken, FFP2-Masken oder verg!
citgeber bereitzustellen sind.

ity Masken 0. 3. o

+ Diea. g Masken sind darbber hinaus immer dann bereitzustellen, wenn der Mindest
an jon 1.5 Metern i gehalten werden kann aderwenn bei der Tatigkeit mit
Aerosolausstod zu rechnen i, z. B. bei korperlich schwerer Arbeit.

den Seilen des BMAS:
<ov-2 arbeitsschutzverordnung himl

ing finden Sie zur Ansicht brw. zum Download
/DE Service/Gesetze-und G habe

en Gesichismasken und FFP2-Mas!
aredDocs/ Risikoinformationen/M edizinprodul

uizmasken. himl

Senufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Sle
HTIG: &mhet(hlell
:“Sn zusatzichen Regelungen
2 der bis. XSJ.IOI\w\lh!n
rordnung:

Coronz-Arheitsschutd
Erginzung der
Gefdhrdungsbeurteilung E bl
gemdB SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzregel und -standard

Branche: Gastgewerbe

Beurteilung der Arbeitsbedingungen

nach § 5 ArbSchG Stand: 8. Februar 2021

Standard Regel Verordnung
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Ubersetzungen in Englisch und ltalienisch

& BGN W BGN
Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel

und Gastgewerbe

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

s

e! |/«

Please keep your distanc

S @ 3
Supplementation of Risk H“ L nd ‘ Integrazione della

Assessment in Accordance valutazione dei rischi
with the SARS-CoV2 con le norme di sicurezza
Occupational Health and Safety Standards sul lavoro SARS-CoV2
Sector: Hospitality Settore: Prodotti da forno

Valutazione delle condizioni di lavoro

Assessment of working conditions in accordance
secondo § 5 ArbSchG Situazione al 24 Luglio 2020

with § 5 ArbSchG (Labor Protection Act)
Status: 29 April 2020
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Info-Blatter zu verschiedenen Themen
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Liiftungstechnische
Ma3nahmen in der
Lebensmittelindustrie
Regelmiiges Liiften dient der Hygiene und férdert die

Luftqualitit Durch das Liften wird die Zahl mbglicherweise
inder Luft vorhandener erregerhaltiger, feinster Tripfchen

reduziert.

Um die Infektionsgefahr mit SARS-CoV-2 ingern,
fehlen wi lichzu den M h ie Mindest-

abstand und d-N: deck folgend. h

beziiglich der Liftung von Arbeitsrédumen.

tidiche Liftung

Yffnete Fenster, keine LOftungsanlage
vorhanden)

Soviel Aufienluft wie migiich in genutzte Riume,
Ginga etc einbringen

Die Menge der bentitigren Augiznluft richtet sich nach
der Personenzahl. Generell sollteder Aufenthatt in dicht
besetzten und schlecht gelliftaten R¥umenvermisden
werden,

REumevor Benutzung mindestans 15 Minuten [iften. Sie sollten Riumemindestans 15 Minuten Iiften, bevar
sie benutztwerden, besonders dann_ wenn sich zuvor
dort andere Personen aufgehalten haben

In Rdumen ohne technisz he Lifung sollten die Fenster  Je nach drtlicl

wesentlich mehr bzw. Hfterals Oblich gedfevwerden.  am besten quer durch den Raum, ader Stofdifung
dreiMal pro Stunde fii einige Minuten die Fenster ganz
&ffnen. Thermische Unbehaglichkeit missen Siezu-
gunsten des Gesundheitsschutzes in Kauf nehmen

(stand 5. jum 2020)

I Die Ausfllhrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe I
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Welche Mafinahmen sind
wihrend und nach einer
voriibergehenden Stilllegung
der Trinkwasser-Installation
in Geb&duden erforderlich?

Im Zuge der gegen das Corona-Virus kann es dass Gebiude oder Gebiude-
einheiten voriibergehend nicht genutzt werden kénnen. Die Nicht-Nutzung von Trinkwasser-
Installationen kann das Risiko einer mitl und anderen Keimen
erhshen.

Zur Erhaltung der Tri: itat im Falle von

(z.B. in den Ferien oder bei i im Zuge von gegen

das Corona-Virus) sind Mainahmen zu ergreifen.

Welche Ma3inahmen kiinnen Sie treffen?

« Primar sclte dle Hyzlene des Tiakuassess In Trincas  + Nec mu:enrer:eusuus»un;m Tirkpasser:
serl durch sinen testim i
Betrieh {,narmale Nutzung®) gevii
mifige Natrung o
und andere: Extranrestelen 2,6, Dyschen, wc tar),

v u-m»-v Das

Tempérstie s Kaien Wasstrs ich ickt mehy ander,

« Istdlencmiaie Nutzung aicht gevsh

Tinkwasserdnstallation wit Hille eines Spalplai

Illmm kil 24 bet
o

* Sallte die Trinks
als \ll'xmk

de ager
assen mand

Irsizllation entle
n befillien Zustand b

in Fox. o
e mrrml:(’rmhn‘v'\l‘ 7u beaufr:
cie Leltuagen vorInsetrie nahm:
Auskanft Jber 2ugetassene Lad qualitziarte Unteren-
1 eiteilen die zusiindigen Wasservense

aber und

worlburgehent Biz genanrten Hinv
hierru die Tw-\kuassc- nstallation an der Hauptabsper- pmror unzen ve;(!': <l
elnrichtung am Hausar: und mit wa
Tinkviasser belJt 2 lassen. 1t nut eine Ceagudeeln-  weetthiende Met 1nr wan vorzeben,
heil aelrallen, so isl nur die entsgrechende 2w eitung

a1 Gl abizusperier.

tsprechen don

Ucvtsthrr\bmir desGas- und
I ter kinnen

Empfehlungen der Berufsgeno:
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

MaBnahmen bei Tdtigkeiten mit Kundenkontakt

Die Corona-Pandemie verdndert die Rahmen- \
bedingungen in ﬂllenﬂrbmlshsrel(-hsn. Bitte Abst and halten!
Um Ansteckungsgefahren zuvermeiden, milssen

Sie geeignete SchutzmaBnahmen nach dem
T-0-P-Prinzip ergreifen. Das heifit, Sie miissen
zuerst technische (T), dann organisatorische
(0) und auBerdem nech personenbezogene (P)
Mafinahmen festlegen und durchfilhren.

Welche MaBnahmen kiinnen Sie treffen?

Technische MaBinahmen: + Kassentisch, Tastatur, Touchbildschirm, Kartenlesegerat
und andere Oberflachen regelmafiig bzw. bei Badarf
+ Durch Presiy bghzngte Folien oderbauli- . B. 3 reinigen/
ch BeschaF e
tigten minimieren. + Beschaigte Uber getrofiene Mafinahmen perstnlich
. L . an i i isen.

hen T
(mind. 15 m) tzw. Kenntlichmachung/ Abgrenzungvon  Personenbezogene MaBnahmen:
Stehflachen durch Klebeband.

+ Im Bereich vor der Theke sollen sichimmer nur die + I Auf Einhaltung der Hygienemafinahmen achten 1!
Kunden aufnalten, die gerade bedient werden. Entspre-  Die berei
chende Kenrzeichnung anbringen zur Hygiene und zum Hautschutz sind weiteshin glitig
+ Sind mehrere Kassen parallel getfinet: Auf ausrgichend  und ausreichend,
grofien Abstand achten ichend Abstand zu anderen halten
. 1.5.m). Ist dies nicht moglich:
Flussigseife, Ei Mund-N g tragen

tionsmittel fur Mitarbeiterinnen und Mitarbeites. Handewaschen regeimafig und richtig.
Husten und Niesen in die Ammbeuge oderin ein sauberes
Papienaschentuch, das danach weggeworien wird
Den Mitarbeitern Handedesinfektionsmittel zur

+ Gleichzaitige Amwesenheiten vermeiden durch geeignate. Verfagung stellen

Schichtplanung/Arbeitszeiten. 8ei ersten Anzeichen einer Erkrankung (Husten, Fieber,
Ware und Geld nicht direkt Ubergeben, sondem aber Atembeschwerden, Schnupfen) nicht zur Arbeit gehen,
Ablage (Theke, Tablett, Geldablage o. 4. sondern telefonisch mit Hausarzt Kontakt aufnehmen
Bargeldloses Bezahlen empfehlen, wenn moglich Be-
dienen und Kassieren trannen.

Beschaftigten mit einem erhahten Risiko eine arbeits.
medirinische Beratung beim Betriebsarzt ermoglichen
und individuell nach gesigneten Losungen zur Minimie-  Die Wirksamksit der MaBinahmen sollten Sie regelmasig
rung der Ansteckung suchan uhprpmfen Unterstotzen kann Sie bei der Festlegung
w i e/ DE{ Content/ InfAZ [N/ Newzriges h Ihre Fachkraft fir
Coronzvirys/Risikogruppen him! o Bt

Organisatorische Mainahmen.

Branchenspezifische Informationen finden Sie unter

Nt 21. SaprEmber 2020)

Die Ausfllhmngen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe I
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Kaltvernebelung zur Verhinderung
der Ausbreitung von Corona-Viren

Stellungnahme der BGN

In der derzeitigen Corona-Pandemie ist die Sorge vor einer Ausbreitung von Corona-Viren inner-
halb einer Arbeitsstatte sehr hoch. Da seit Mai 2020 auch vereinzelt Batriebe der Lebensmittet-
herstellung (fleischverarbeitende Betriebe, aber auch ein Caterer und eine Grofbickerei) ven
Covid-19-Ausbriichen betroffen waren, versuchen viele Lebensmittelbetriebe zushtzliche Maf-
nahmen zu ergreifen, die Uber die bestehende SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel hinausgehen.

Eine diesar Mafinahmen, die derzeit haufig diskutiewird,  Denn alle drei Magnahmen verringem die Ansteckungs-

ist di i bei gefahrin der Produktionsstaitte und bawahren die Mit:

laufendem Betrieh. die segenanrie Kaltvemebelungzur  arbeitervor dauerhafter Belastung gegentber mumluft
lieses Verfah- g

Mittaln mit

bei
der Beschiftigten n die Raumluft ausgebracht, Dadurcn  Daie st a5 sben beschriebeneVerfahren der Kalver
erhafft man sich, dass ausgeatmete SARS-CoV-2-Viren von  nebelung in Anwesenheit van Beschaftigten zu ersewzen
Beschatigten, die infiziert sind, jedoch keine Symptome  (Substitution).

zeigen, direkt durch das Desinfektionsmittel in der Luft
abgetitet werden. Fir gine ausreichende Frischlufizufuhr kann man sich an
folgendem Wert orientigren:

Bei dieser Anwendungwerdenvielfach nicht kennzeich

st mi Fur leichte Aktivitaten (stehende Tatigheit, Maschinenar-
slswirksamem Innaltsstoff eingesetzt, Bei derVemebe:  beif wird beispielsweise eine Zuluftmengevan ca. 60 m?
lung in die Raumluft wid dabei Wasserstoffperoxid freige. pro Stunde und pr Person empfoflen. Eine berprofung
setri. Dieseswirkt reizend auf die Augen und den Atem-  ist in der Regel durch eine (O, Messung mbglich. Solange
trakt der Beschaftigten. Somit fllt dieserEinsatzuntes  der Mensch die einzige Quelle fir Kohlendiaxid darstellL

den Geltungsbersich der Gefahrstoffverondnung. liegtin diesem Fall die Kohlendioxidkonzentration im Bereich
von 1.000 ppm, wie sie auch die Arbeitsstantenverordnung
An dieser Stelle kommt das sogenannte mp-nimp. das - forden In Zeflen der Pandemis itz empiehen, die Zu
die Rangfalge der Schutz 1 f ca. 00 mifh pro Persan anzuheben, damit
ciner Gasumghetsgelshrdung beschreibt, zum Tragen 1 [I()Gppm maglichst deutlich unterschrittan werden

STOP - Substitution - Technische, Organisatorische  Altemativ kann in der Zeit der Pandemie diezusatliche
und Personliche Schutzmafinahmen Zuluftvon 30 m3/h statt von auBen auch intem von Lufi-
reinigern bereitgestelitwerden. Diese Luftreiniger befreien
Schon einfache Mafinahmen wie Erh8hung der Zuluft dia Luft von infaktiosen Viren auf der Basis van HEPA.
mittels. Filtamn (H13 oder H14) oder durch UV CStrahlung.

und das Tragen von Mund-Nasen Bedeckungen hilt die
BGN flr geeigneter s eine Vemebelung, die schieimhaut  Fur sciwerere Akthvitaten sollte derWert entsprechend
reizende Verbindungen freisatzt. ermoht werden

Die Ausfllhrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe I
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Gasteinformationen und Betriebsanweisungen

. Betriebsanweizung Musterbetrieb/
Nummer: Logo
& BGN & BGN Ve
Berufsgenossenschaft Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel Nahrungsmittel
und Gastgewerbe und Gastgewerbe

Dokumentation betriebsfremder Personen im Rahmen der Corona-Pandemie Gemeinsam gesund bleiben wihrend der Corona-Pandemie

Dias Virus wird haupssiichlich durch Trapfchen lber die Luft (Trapfcheninfe ktion) oder durch

Dasrcenle (TEichapkerme, < § um) dbertragen. Eine Obertraguag iiber kontaminiene Oberis.
o I when ist nicht ausgeschiossen
] ‘-
© A
===

Foipands Maitnanmen sind von allen Mitarbsttanden sinzuhaitan:

Conanavinis Dissase 2018 [COVID-18) wird vor-Measch 21 Mensch durch Infekion mil dem
Coranavirus SARS-CaV-2 verurs;

Sehr geehrte Damen und Herren,

oberste Prioritdt hat in der aktue len dynamischen Gesamtlage und
urn das Coronavirus natlrlich die Gesundheitz ller Gdste, Kunden,
Mitarbe iterinnen und Mitarbeiter in unserem Betrieb.

Um im Bedarfsfall mégliche Infektionsketten nachverfolgen z u kiinnen,

Q)

dokumentlerenwir hiemt Ihren Besuch bel uns. Gleichzeltg entsprechen A H A + L « Ein Mindestabstand von 1,5 m zu anderen Parsonen ist snzuhalten |st diss niche migich,
wir damit der aktuellen Arbeitsschutz regel des Bundesministeriums muss eine Mund-NasE-Bedetkung petragen werden.
frArbeit und Soziales zur Do kumentation von betriebsfremden Personen. . . - sind 2y ol
Liebe G dste, f E.e Hands sind rrgrairga:'?lglmu sarglig o waschen n:mm:en::::de r;|‘||||l'le
endem Wasses und Sl ir mindesters e s zuem Hanelgeskenk sorgfiltip ge-
Bitte machen Sie folgande Angaban: waschen, Die Sefereesie se sargfalp van den Handen 21 spen. Anschiiedend wersen

dies Hinde mit E:
die Corona-Pandemie hat unser Leben in den letzten Monaten in allen

Vermame * Wenn keine Mul,Ilchhell ‘zum Waschen der Hnde bestah, sind Hande-Desinfektionsmitiel
Bereichen stark verdndert. U benutzen.
Nach « Dies Hancde sind aus dem Gesicht femzuhalten
achname: atin s .
Wir freuen uns sehr, dass wir Sie wieder bewirten kbnnen. In der kilhleren Jahres- » Husten und Niesen hat in sin Taschentuch oder in de Ammbeugen zu ercigen.
Vontaktm Bglichkelt zelt halten wir uns nun allewieder hdufiger innerhalb der Gastriume auf. « frbeits- und Sozaldume snd regelmali zu lifn. - X
antaktm bglichkel « Oberfldchen (Kassentisch, Katenlessgerit ec.) sind regelmalig zu reinigen.
(Telefon/E-Mall}: » Deschaligle mit sivem arhabien Risko kinnen sich albeitsmedizinisch beraten lassen,
Wir schiitzen Sie und uns, indem wir uns an die Hygien eregeln und Anspracheariet | Betrishsarst
DatumZeitpunkt des Betretens Luftungsempfehlungen halten. -
Datum /Zeitpunkt des Verlassens: Bitte unterstiitzen Sie uns, indem auch Sie sich an die derzeit geltenden
Hygieneregeln halten:
mit Eriil bizw, Anzeichen wie Fisber, bikeman, tro-
Informationenzum Infektionsschutz in unserem Betrieb: « Tragen Sie bitte auf dem Weg zu Ihrem Sitzplatz und zu den Toiletten chenem Husten, Starung des Geschmacks- und Geruchssinns bleiten mu Hause und nehmen
Mit meiner Unterschrift bestitige ich, dass ich die folgenden Richtlinien zum Verha ten im Umgang eine Mund-Nase-Bedeckung. rwecks Abklarung der Symiptome telefanisch Kantakt zu ibeem Hausarzt auf

5 slen e Treten die bescheistenen Sympiome wiibrend der Arbeitszeit aul ist die Tatighsi umgehend
mit dem Coronavirus gelesen habe und mich an diese halten werde « Achten Sle auf den ausreichenden Abstand zu den anderen Glisten o bt e oomtabin ot s Persanen Kollagen, Kundsn) ,,“,"::,«_ i

Abstand halten und zu unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitem. den. Mach Infarmation des Vorgesstzien istin diessm Fall ebenfals Kontak! zum Arzt autne
Bitte halten Sie sich an die empfohlens Abstandsregelvon mindestens 1,5 m * Das regelmiBige Llften der Rdume, besonders In der kilhleren Jahreszelt, nAehimen

©r deren P ' hat eine grof: fur die Senkung des Perscaen, die perstnlichen Kontekt zu einer Persan hatien, bei der SARS-Coli-2 nachgewie-
Fuandersn femenen » Folgen Sie den Hinweisen unseres Personals. =8N wurde, setzen sich 1 it e 1 in Werbindung

00  Hygienersgeln
% * Bitteverzichten Sie aufdas Hindeschitten Damit kommen wir gut durch diese Zeit.
.
.
.

Bitte waschen Sie sich regelmafigund griindllich die Hinde mit Seife.

MisEalles wie Pagier Cicher urd Mund-hi sind der
Bittevermeiden Sie den Kontakt zwlschen Ihren Hinden und lhrem Gesicht . . nesnnuumubenung magiichst in fissigheitsichisn Ileh!llrussenzuzl.ﬂuhnen
Bitte hs lten Sie die Hust-fNiesetikette (ins Taschentuch oder die Armbeuge) ein Vielen Dank fiir Ihr Verstdndnis und lhre Untersﬁjtzung_ ridhan [.Carm | sind i
Farmn zu reinigen (ﬂxzugswmse b 607 2 waschen)
Maskenpficht
Bitte tragen Siewahrend Ihres Besuches sine Munc-Na se-Bedeckung. Ftum:
Nachster Uberprifungstenmin; Unterschrift UnternehmeriGeschafisleitung:

(Stand 8. Oltober2020)

entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nal elund Gasigewerbe
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Unterweisungskurzgesprach fur das Gastgewerbe

€/ BGN BGN

< BGN
Berufsgenossenschaft Unterweisungskurzgesprich ,,Ausbreitung des Coronavirus vermeiden* Unterwelsungskurzgesprdch , Ausbreitun g des Coronavirus vermeiden®
Nahrungsmittel

und Gaslgewerbe

, » Lektion 1 Lektion 3
Unterweisungskurzgesprach .

Arbeitsplatz und Gaste:
Wie arbeite ich richtig?

Richtig arbeiten:
Worauf muss ich achten?

Muossen Arbeitsmittel (z. B. Transport-
wagen, Kugelschreiber, Kartenlasa-
gerdtetc.) gewechselt werden, dann
vor Dbergabe reinigen

Abstand halten. Wenn dies nicht maglich ist:
Mund-Nase-Bedeckung tragen

Ausbreitung des
Coronavirus vermeiden

Lektion 1: Arbeitsplatz und Gaste

Lektion 2: Hygieneanforderungen

Lektion 3: Richtig arbeiten

Lektion 4: Ausreichende Reinigung und Hygiene
Lektion 5: Arbeitsorganisation

El

L=

Auf Hygienemafinahmen hinweisen Regelmafiig stofloften

Informationen fiir den Unterweisenden
Dokumentation
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Zutritt nur mit Maske.
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Berufsgeno!
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und Gastgey
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Richtiges Stof3liiften!

sesamte Fensterflache 6ffnen. Je mehr Personen im Raum sind
desto haufiger und langer liiften.

W BGN
Berufsgenossen

Nahrungsmittel
und Gastgewerh

P BN
W,

Kein Zutritt fiir Betriebsfremde!
Bitte melden Sie sich vor dem Betreten des Betriebsgeldndes an.

& BGN
Berufsgenossen:

Nahrungsmittel
und Gastgewerbi

TR

te Arbeitsmittel moéglichst personenbezogen verwend

Bei Nutzung durch mehrere Personen:
zwischen dem Gebrauch griindlich reinigen.

Pt |
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Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Beim Spiilen heif3es Wasser
und Spiilmittel verwenden.

Aufkleber
[

eiEaten O au et




Download-Pakete | Brancheniibergreifendes Portal | Kontakt | Impressum | Datenschutz

< BGN | BRANCHENWISSEN

Coronavirus

Practice

.v 'N“s

NAHRUNGSMITTELHERSTELLUNG GETRANKEINDUSTRIE

Offline-Versionen: Download-Pakete




¥ BGN

Besonders nachgefragt: Handlungshilfen zum Thema Luftung

WBGN W BGN

erul nos!
Nahrungsmittel Berufsgenossenschaft

- . und Gastgewerbe Nahrungsmittel
I e r u n ag e und Gastgewerbe
n
Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden : E—— — —

¢ DaS B G N = PO S I ti 0 n S p ap I er Infektionsschutzgerechte Liiftung

von Arbeitsbereichen

Inhalt

Konkrete Anwendung:
 Die Broschture |

4.1 Kleine bis mittlere Raume
4.2 GroRe Rdume
5. i Liftung, i ANRgEN ..
5.1 Grundlagen
5.2 Bewertung im Einzelfall

5.3 Ergénzende MaBnahmen zur Minimierung der Virenlast durch Luftreiniger ....
6. Anhang

NoLnOnE W NN

Sichere Liiftung in Zeiten der
Corona-Pandemie

StoBliftung, Technische Liftung, Luftreinigung

DieAusfiihrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe
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Schwerpunkt der Broschure: Praktische Anwendung

Liften mit Liftungsanlage Liftan mit LOftungsanlage
3.2 Berechnung Liftungsrechnung fir Raum: |:|
Flter Kohlerf
anlage Erhitzer @ zutrVolumenstrom der Anlage: 1.000  mih
"!"UE'EH ||J ﬁ: - - e Mindest-Z uluft-Volumenstriime:

— T ar
I ¥ — - [*] [*] o] Q o] o o [o] Parson(en) entspanntsitzend: 77 x J3 = 580 m'/h
. . I@I - . @ @ @ @ @ @ @ @ Person(en) emtspannt stehend: o * F5 = 4 mifh
— . . -
EL ) . Person(en) Oberwlegend sitzend: ¢ % 35 = 2 m/h
(=9 . !
m , Person(er) stehend arbettend (Tatigkatt: & X 4§ = 4 m'{h
=2 . - -
e E B BEISPIEL: Personizn) stehend arbeltend (Tatigkaltil: 2 % s8¢ = e m/h
g = 1. " In einem Cafe befinden sich 23 Personen - Person(er) mit mitelschwerer Tatigkelt: 7 X & - &1 m/h
= E ] . . 20 Giste und 3 Beschéftigte. Eine Person arbeitet
o | . an der Kuchentheke und Kaffeemaschine, ein Parson(en) mitkorperich schwererArber: & % 77 = 4 m/h
‘E % NS N Beschiftigter bedient die Géste. Eine Person flllt
—E- = ] . die Vorrite auf und tréigt teilweise schwere Gegen- Gesamt: FFE m/h
=1 IE " stiinde durch den Raum. [Wert 2]
&:ﬁ A" = - . e Auswertung:
= i
= 7.000 - FFF - mfh
E | . 20 smendecsse 20 x 20 = 580 will o ens .
A i 2imStehenarbeitende 2 x 58 = 776 il
II"'-«. 1 schwer arbeitende Person 7 » £7 = £7 “‘.3{4‘- o Bewertung:
L. - e T, —y oo 3 Ergebnis » 0: Ergebnis < 0:
0 0 - P T L " i 3 it 1 r r | ;;7 L /& Die Loftungsanlage erzeugt Die Luftzufuhristzugering.
Fortluft Caféraum A Caféraum B mit infi- Verkaufsraum/ e, [gendatosunesnsindmeglch
mlt gesu nden Zlerter Person, die sich EEEkEhD]:I Daraus folgt: Dem Raum missen pro Stunde mindestens 777 m? frische in den Raum. 1 Die Fanster und Taren missen zusae-
LuftzugefUhrtwerden, lich regelmzig getiffnet werden oder
Personen angeragt unterhalt 2. Eswird aln Luftreiniger eingesetzt oder
In der Bedienungsanleitung lhrer Liftungsanlage finden Sie den Wert fir 3. Die Anzahl der Persanen im Raum muss

denZuluft-Wolumenstrom Ihrer Anlage. Sie kinnen auch Ihren LOftungs- reduzlert werden
techniker fragen.
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Interaktives Formulare: Wieviel Frisc

BGN

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Wieviel Frischluft fiir welchen Raum?

Beispielrechnung

Liftungsrechnung flir Raum:

hluft fur welchen Raum?

Da jeder Mensch Luft verbraucht, muss auch fur
jede anwesende Person als Ausgleich eine be-

@ ZzuwhVolumenstrom der Luftungsantage: mifh : g
stimmite Menge frische Luftzugefuhrtwerden. Die

Mwerty] erforderiiche Menge an Frischluft for unterschied-
liche Tatigkeiten sehen Sie in dieser Tabelle.

a Mindest-Zuluft-Vi igvon den Personen: -
Person(en) entspannt sitzend: X4 = 0 m’fh mmw
volumenstrom
Person(en) entspannt stehend: x 35 = o mi/h pro Persan for
L000 ppmy,
Person(en) Uberwiegend sitzend: x 35 - 0 mh s [m¥/hipesson]
Person(en) stehend arbeitend (Tatigkeit D: x %% - 0 mith 2 Entspanntes Sitzen =
% Entspanntes Stahan 35
i igkeit I): x 58 = o 2 g
Person(en) stehend arbeitend (Tatigkeit I): mi/h ,E Leichte, obemwlegend 3
&
mit itan i x & = 0 mith H sizanda Tatigheit
£ Stehende Tatigkest & 16
Person(en) mit ktsrperlich schwerer Arbeit: X 1 - 0 mi/h ° GaschaR, Labor,
Leichtindustrie
Summe 0 mi/h Stehende Tatigkest I1: 58
[wert2] wverkdufer, Haus- und
Maschinenasbeit
Schwerzrbelt Bl
© Auswertung: aMaschinen
= 0 = 0 mi/h
Karperiich schwere Ll
heerti] ot [Ergebnis] Arbelt und Sport
G A > Ablesebeispiele:
o g: Ist die Frisc ausreichend? Fur jede schwer arbeitende Person muss pro Stun-
de BIm? frische Luft zugefihntwerden. Die erfor-
S~ St 1 derlichen Frischluftwerte der einzelnen Personen
Die LUftungsanlage erzeugt aus- Die Luftzufuhr ist zu gering. im Raum werden addiart.
reichend frische Luft. Es dirfen Folgende Losungen sind moglich:

1. Die Fenster und Toren mossen zusatzlich
regeimasig gevdffnet werden oder

2. eswird ein Luftreiniger eingesetzt oder

3. die Anzahl der Personen im Raum muss
reduziert werden.

weitere Personen in den Raum.

vonspapler Lnftung di

Grundlagen der Berechnungen: .Sichere LUftung In Zeiten der Corona-Pandem

e

rave - =

Q@ vy, bt dracstrma !

[ T - T
el i————

S e
2mwsn e

o oo e
v e = e

40844000404 TV
Ghddedobad

BEISPIEL:

In einem Café befinden sich 23 Personen - 20 Gaste tnd
3 Beschaftigte. Eina Person arbeitet an der Kuchentheka
und Kzffeemaschine, ein Beschaftigter bedient die Gaste.
Eine Person fulltdieVomite aufund tragt teilweisa schwere
Gegenstande durch den Raum.

20 x 22 = 580 witl
2 x 58 = 176 wufite

20 sizende Gaste Tx &1 =81 wlile

2im Stehen arbeitende FFF will
1 schwer arbeitende Person
milssen pro d d
777 m? frische Luftzugefohrt werd en

Inder i L
i fur denZ uluft
Sie kitnnen auch Ihren Luftungstechniker fragen.

BGN

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Liiftungsplan

Raumnummer:

Raumvolumen: m? B <o

Berechnete Liiftungsintervalle fur diesen Raum bei Nutzung

&
. B & M “,\ .
» mit Personen:  spatestens nach Minuten £ y g \*o‘
» mit Personen:  spatestens nach Minuten \ a\"llrwnlp“‘s‘
o, o

e, e

» mit Personen:  spatestens nach Minuten “Rechner mmm""

Die Lufungsintervalle konnen Sie mit dem BGN-Rechner Luftungs-
intervalle bestimmen: www_bgn_de/ lueftungsrechner/

Nach dem berechneten Intervall bitte die Fenster Uber die gesamte Fliche offnen.

e @@=

Liiftungsdauer bei StoB- oder Querliftung:

» Winter: 3 Minuten
N » Ubergangszeit: 5 Minuten

» Sommer: 10 Minuten

Datum: Unterschrift:

Name:

Ausfuhriiche Informationen zum Thema ..LOften” finden Sle unter www.bgn.de/corona
und Im Medlenshap der BGN https:  medienshop.bgn.de/
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Medienpaket Luftung,

u.a. mit Laftungsplan, Drehscheibe, Tiranhanger, Tischaufsteller,

Aufkleber

« Versand an Hotels (>

50 MA)
e .. Uber den ASD*BGN
e ..die
Kompetenzzentren

 ...den Technischen
Aufsichtsdienst

* n=ca.8.000

Medienpaket

Liiftung
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In diesem Raum
alle min liiften!*

* Bchtiges Likan entfernt CoronaViren
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Im Fokus: Handlungshilfen zum Thema Luftung

Die Luftungs-Drehscheibe, analog und digital

o 180 200 255
39 \»0 \ ‘ I
A A A 4
o\ P 9 10 4 < 5%
S qe il o
>
N - 5 oG < BGN
o > e < % Berufsgenossenschaft
N 4 < o Nahrungsmittel
59\ g BG N o\-:_)' /‘% und Gastgewerbe
v Berufsgenossenschaft ¥ %
S - Nahrunggsminel "3:‘ (J“’ Mit dieser Rechenscheibe konnen Sie nach Bestimmung der Raum-
und Gastgewerbe \ orofie und der Anzahl der anwesenden Personen die LUftungsintervalle
g -
% v 'ivg; bestimmen. Stellen Sie die Personenzahl und das Raumvolumen gegen-
&~ m \ e Uber. Nach dem ermittelten Intervall sollten Sie stets |Uften.
Wy =
w \ E:iﬁiﬂ, Stoﬂ{immg
]=- I £ L—g
vy 5 O
(:, & §
N g R < StoB3liiften: Richtiges Luften entfernt Corona-Viren
S= § aus der Raumluft!
« Liiftungsdauer: RegelmaRige StoRliftung iber die
- N l gesamte Fensterflache
% B ——. ¢ im Winter 3 min
-  im Frithjahr/Herbst 5 min
2 im Frithjahr/Herb: i
0% * im Sommer 10 min
9/9’ Raumgrofe:  Linge x Breite x Hihe =
00 Grundfliche xHohe =
®, Raumvolumen in m?
& GCWLRQ . g““g
. €chner Liftung

—

BGN-Liiftungsrechner

Berechnen Sie das richtige Luftungsintervall

« zuriick zur Ubersicht

Richtig Liiften leicht gemacht
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TAD-Hotline
R, 06214456 - 3517

% tad_bb_praevention@bgn.de

BGN-Positionspapier
Infektionsschutz-
gerechte Liiftung

Diese Ausfihrungen erlautern,
wie Riume zu liften sind, um
das Risiko einer Ausbreitung von
Infektionen mit SARS-CoV-2 zu
minimieren.

zur PDF-Datei >

BGN-Newsletter

Immer informiert mit unserem
Newsletter!

(setzt avonnieren: >
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Sehr grof3e Nachfrage von anderen UVTen, Bundeswehr, etc
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Luftungsintervalle
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Ganz aktuell: Die Luftungs-App

\:‘E?EH Gastriume >

Kleinbetriebe
Verkauf / Service

» 0 £/ Kleinbetriebe
v BGN g Produktion / Herstellung >

Bestimmung des optimalen Zeitpunkts bel

« Stol3luftung
» technischer Luftung aoaf] o0
* Raumluftreinigern

Grofe Hallen >
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Psychische Belastung in der Corona-Pandemie

 Wir sind Partner der

i i _ Wie viele Projekte ™
Offensive Psychische Gesundheit sind eines 2y J v|e|?

und psyGA
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Psychische Belastung in der Corona-Pandemie

* Prasentation zum Konfliktmanagement

 Digitale Seminare und Gesundheitstage

« Beratungsangebot zur Gefahrdungsbeurteilung psychischer Belastung

Dem Konflikt begegnen

Selbstcheck

« Welche Einstellung haben Sie gegenuber der Situation?
* Was sind |hre Ziele?

+ Sind Sie bereit und offen fiir das Gesprach?

WEITERE VIDEOS

p o) 206/518

B £ Youlube

(e )
LJd

komm@mensch QDGUV

Fachbereich Gesundheit i
Miteinander D iche Unal

Sicher. G

Fachberelch AKTUELL Sachgobiet Psycho und Gesundhelt in dor Arpdiswll

Psychische Belastung und Beanspruchung von Beschaftigte
wihrend der Coronavirus-Pandemie

FBGIB-005 Stand 2107.2020

Die vorfiegende Handiungshilfe konksetisiert den SARS-CoV-2-Arbeitsschutzstandard des Bundesmi
nistenums 1 Arbedt und Sozales (BMAS) und bazieht sich ausschieBiich auf die aktuelie Siluation
der Coronavirus-Pandemie. Erforderliche MaSnahmen fur Sicherhedt und Gesunched bel der Arbeit

bleiben hisrvon unberttut (2 B. Gefshrdungsbeurtsiiung)

Diese und fur Sicherheit und Gesundheit in
den Betrisben dabei untarstutzen, die psychische Belastung in alen Phasen der Coronavins-Pande-
mis im Blick zu behalten !

Inhaltsverzeichnis
1 Vor welchen stehen 1

2 Wie kann die Arbeit gut . damit die nicht
gefahrdet wird?

3 Langfristige negative Auswirkungen auf die Gesundheit der Beschaftigten — was sollte
den?

1 Vor psy ungen stehen Be-
schiftigte?
Guto Arboitsbedingungen ange:

5 der Coronavirus Pandomio 2u schaffen, stollt dorzoit Arbeitge
bende vor sine groke q Viele Belrsbe. oder haben in
Kurzer Zeit Schutzmatinahmen ergriffen. um eine weitere Verbreitung des Coronavirus zu verhindem
Gieichze kommt in vielen Batrieben die Frage auf, wie Ober den Infektionsschutz hinaus di physr
sche und psychische Gesundhed der Beschafiiglen in dieser Krsensituation geschitzt werden kann
Die Gestaltung der Arbeitsbedingungen hat dabei sinen erheblichen Enfiuss, wie gut die Beschaftig-
ton mit den neuen ben der Arbeit 2

- W BGN
E'!GA Eerufsgenpssenschaft
ey o Nahrurgsm el
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Kein Stress mit dem Stress
Losungen und Tipps filr Betrieb
im Gastgewerbe
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Internationale Kooperationen, z. B. mit dem EBT Venezia und
der AUVA

&) issa

Sektion fiir Maschinen- und Systemsicherheit

ey

Ente Bilaterale Turismo
dell1’area veneziana

INTERNATIONALE VEREINIGUNG FUR SOZIALE SICHERHEIT | IVSS

W,




VOLLKOMMEN SICHERER ZUTRITT |

Die Provinz Venedig e
Wo Sicherheit und ein Lacheln groBgeschrieben werden.

Um den Gésten hochste Sicherheit zu garantieren, wurde das Anti-Covid-19-Protokoll YES YouEnterSafety/ Vollkommen
sicherer Zutritt ausgearbeitet, eine int: ional arbeit zwischen den wichti Ver o der
Sozialpartner im Gebiet der Provinz Venedig, der Universitat Ca’ Foscari in Venedig, der Internationalen Vereinigung fiir
Soziale Sicherheit und der deutschen BGN. Das Protokoll wird dem Bediirfnis gerecht, die Gaste diesbeziiglich zu beruhigen,
dass alle Anlagen, die dieses anwenden, die Anti-Covid-19- dards beriicksichtigen, die von den italienischen Leitlinien
wie auch von den deutschen Bestimmungen vorgesehen sind, um einen d iten Sicherheitsschutz zu i

Dieses Jahr ist unser erster Willkommensgrufl

YES YouEnterSafety! / Vollkommen sicherer Zutritt!

Riconoscibile Immediato Semplice Concreto Sicuro
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Ich danke Ihnen fur Ihre Aufmerksamkeit!




