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,,Nichts ist so bestandig wie der Wandel*

Heraklit von Ephesus, 535-475 v. Chr

« 12. Marz 2020: WHO stuft die Verbreitung des Coronavirus als Pandemie ein
« 13. Marz 2020: Schulen und Kitas schlief3en
« 16. Méarz 2020: Die BGN stellt alle Prasenzseminare ein

* In einer kurzen Taktung andern sich Vorschriften und Themen

* April 2020: SARS-CoV-2-Arbeitsschutzstandard

* August 2020: SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel

« Januar 2021 SARS-CoV-2-Arbeitsschutzverordnung
« April 2021: Das Infektionsschutzgesetz wird geédndert
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Unsere Herausforderungen:

Wir entwickeln in kurzer Taktung entsprechende Handlungshilfen

« die verstandlich und handhabbar
* |osungsorientiert und flexibel
* branchenspezifisch und praxisrelevant

« und rechtssicher sein sollen.
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Was hilft uns bel der Umsetzung?

* Wir sind interdisziplinar (Technik, Medizin, Psychologie, Physik, Chemie,
Biologie..)

« Wir sind branchenspezifisch und sprechen die Sprache unserer
Versicherten.

« Wir setzen vor allem auf digitale Medien, die schnell gedndert werden
konnen.

« Wir sind gut vernetzt und kooperieren, wir geben und nehmen, national und

International
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Digitale Basis: www.bgn.de/corona

Branchen

Gastgewerbe / Speiseeisherstellung
Schausteller

Backgewerbe

Fleischwirtschaft

Nahrungsmittel- und Getrankeindustrie

Das Coronavirus

curuck zur Ubersicht

Fragen und Antworten In Corona-Zeiten an lhrer Seite

Wie k ich mich und and hiit > Sie wollen mit uns reden. Wir hellen [hnen durch diese
te kann ich mich und andere schutzen?
' schwiernige Zeit

Kassenarbeitsplitze und Bedientheken )
_'. Ansprechpartner finden > |
Was milssen Sie als Unternehmer tun?

Allgemeines zur Betriebshygiene

Bickerasthma / Berufsasthma

Corona-Pandemie

BGN-Handlungshilfen fiir Betriebe

MaBnahmenpline, Gefidhrdungsanalysen,

Kundeninformationen

[ weiterlesen > )
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Gefahrdungsbeurteillungen und Pandemieplan

« (Gastgewerbe

« Backgewerbe

* Fleischwirtschaft

. . . O
Pandemieplan SARS-CoV-2-Pandemie - Kurzversion - W BGN
DerSARS-CoV-2-Arb siehtvor, d festl Berufsgenossenachaft

g legt, Nahrungsmittel
um Verdachtsfalle abzuklaren und um bei bestatigten Infektionen Kontaktpersonen ermitteln und Gast, rbe
und konnen. Der nachfolge andemieplan enthalt die aus unserer Sicht

Ermuss ggf. an die
finden Sie im , Handbuch betriebliche Pandemieplanung®.

Crasormer = o | g | smerangen

iche bzw. deren im Rahmen
derPandemie festlegen und deren Enelchbarket sicherstellen.
bliche in Planung einbezichen
Gefahrdungsbeu SARS-CoV-2 erstellen, Fachkraft fir Arbeitssicherheit und Betriebs-
a s ben de/corona).
Di ng festgelegten Hilfsmittel (Mund-Nase-Bedeckung,
eef. fektionsmittel) beschaffen

« Handwerkliche Speiseeisherstellung

 Schausteller und Zirkusbetriebe

* Nahrungsmittel- und Getrankeindustrie

Y BGN
Berufsgenossenschaft

Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Bitte Abstand halten!

L= 1
Erginzung der A 1 > ‘
Gefahrdungsbeurteilung ’\i
im Sinne des
SARS-CoV2-Arbeitsschutzstandards
Branche: Gastgewerbe

Beurteilung der Arbeitsbedingungen
nach § 5 ArbSchG Stand: 29. April 2020
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SARS-CoV-2 .
Afheitsschizstandard Arbeitsschutzkontrollgesetz
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SARS-Co-V2-Hygienekonzept im Gastgewerbe: Was ist zu beachten?

SARS Col-2 Bygienkonzept im Gastgmwerbe - Was ist ru beschien?

¥ BGN ' ' s

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel . .
und Gastgewerbe Gehen Sie bitte wie folgt vor:
Die Amwendung dieser Medien unterstlizt Sie., den und Gastevor dem
1. Eeurteilen Sie die Infekti mitunserer i 4. Stellen Sie infektionsschutzgerechtes Liften sicher Virus SARS-CoV-2 rechssicher und zielgerichtetzu planen und umzusetzen.
229 H H — il V-2-Arbeits Einzentrales Thema ist das richtige Liiften: Ob mit oder ohne Liftungsanla-
SARS-CoV-2 Hyglenekonzept im GaStgewerbe schutzregel und Standard™ ge. alle wesentlichen Inhalte zum Thema finden Sie auf unserer Homepage. jzu beschten. Prfen Sie deswegen

regeimaflig, ob es staatliche inheitlich oder regi die Mat-
nahmen erforderlich machen.

Was ist zu beachten?

hitpsif/ v ben. de/ 773 hitpssf/ v bn. de/lusftungsrechner

o bgn. de/lusftungs-app

N
% o3
(. — — .

hips: fwww bmas. def

sthutzverordnung him

Service/Gesarze/ sars-cov-Larheits

2. Beachten Sie auch die aktuelle Corona-Arbeitsschutrverordnung 5. Fhren Sie die i iter durch
(giiltig bis 24 11.2021) Unteweisen Sie regelmaRig. e nesman@wn iber Ihr betriebliches Hygi
enekonz ept. Dabei hift Ihnen unser Unterweisungskurzgesprich. Weisen
se Ihr? B?stlwﬁlglen ‘auch auf die Risiken einer COVID-19-Erkrankung und
einer Impfung hin. Dt i ist eine
Impfung gegen das Caronavinus such wihrend der Arbeitszaitzu migl-
chen, . . durch ein betriebliches Impfangebot oder die Freistellung zum
sufsuchen siner

hitps: {/www bauz de/ DE/Angebo
Regeln/Regehwerk/ AR-CoV 2/AR-CoV:

hittps:#/weew.ben.de/ 774 erlsa.xte und-Technische-

- Mé; it i d nuzen hups:

vw bEn. de /1775

* Wenn der Mi 15 m oder die die

nicht eingehalten werden kinnen, sind mindestens A Regelungen der Linder:

medizinische Gesichtsmaskenzu tragen. Ist dariiber hinaus mit einem “ - tps

erhhten Aemsolaussiof zu rechnen, sind Masken mit der Funktion 6. corona-bundesiaender-T

des Figenschuzes zu [mgen,vgt Anlage der Verordnung, Sofem be- Planen Sie thre Gaste-Kommunikation

R e e R e e Kommunizieren Sie emdeuugundkla. mit Ihren Gésten! Diz Corana Regeln
Arbeitshereich alle P?lsnnzn vollstindig geimplt ader genesen sind, missen fur htb Durch unsere G
fkann das sicheauch infos vermeiden Sie unnougen Swess in Ihrem Betrieh. Als Vorbereitung auf
blik dgu.d. mégliche Konflikte eignet sich unsere Prisentationzu diesem Thema
navirusfall blikati imweise-der.d
impften/g: i+ rahmen-d 2 pandemie hups:i/vwwew.bgn. de /1776 R Obersicht der Linderregelungenzu Personalrestaurants,
. i S : Betrigbskantinen und Mensen:
Im Verlauf der COVID-19- haben Sie Ihr ept for an die neu- htps:j/youtu.bef'b_fyBWEIDKE woww_dehoga-corona. de/fileadmin/ Corona Datenf’
esten Erkenntnisse angepasst. Dies hat sich bewahrt. Dort, wo die Hygienemanahmen 3 Sieinth dih st =] roefinung/L_bersicht_La_ ndemegelungen_Batriebs-
iy Y g - inhrem 12 organisato- kantinen_20.012021_%000_Uhr pdf
konsequent eingehalten vyurden, gab es keine COVID-19-Ausbriiche. Daher gelten diese = (-5 rischen MaBnahmen und Regelungen
MaBnahmen weiter und sind gesetzlich geregelt. e
—_— https://verews.bgn. de /77039
Ub fen Sie bitte for d, wo Sie b falls noch nachjustieren missen. Testen kann ein positv es Ergebnis, miissen sich die Betroffe
Stellen Sie dann alle betrieblichen Unterl ienek Sinne des § 3 nen o = P e o
ellen Sie dann alle en Zu einem Hy im Sinne des § einen PCR-Test aberpruft werden. Negatwe Testergebnisse sind in der Regel nur taggieich _guing- und durfen unabhangig davon nicht
der neuen SARS-CoV-2-Arbeitsschutz - u einer Umgehung des fuhren. Erfolg und durch
Beschaftigte, Weitere Infos zum Thema finden Sie in unserer Fragen & Antworten-Rubrik:
e y = <chaelllestsindexsp hitps: ffwiww.bgn.de/corona/gastgewerhe handwerkliche-speiseeisherstellung/# gfbu

| S ! _ _
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Aktuell: Integration des Themas Impfen

@,
“’ BGN
Berufsgenassenschaft
Nahrungsmittel und Gastgewerbe

Unterweisungshilfe

Gesundheitsgefahrdungen durch COVID-19

= Hoch ansteckende Viruserkrankung

= Hauptséachlich Ubertragen tber die Luft
(Tropfchen und Aerosole)

«  Symptome: Fieber, Atemwegssymptome,
Geruchs- und Geschmacksverlust

« Erkrankung kann symptomlos verlaufen oder nur mild, PN ('Qo
aber teilweise au = _ : o o N i i

kiinstliche Beatm  \& BGN
Ausgang (bereits,

+ Langzeitfolgen m
- Die gute Nachricl COVID-19: Impfen schiitzt
Schutz, insbeson
+ Alle in der EU zugelassenen Impfstoffe sind hochwirksam und sicher —
schwere Komplikationen sind extrem selten. Die Impfung schitzt Sie

_ inshesondere vor einem schweren Krankheitsverlauf.

» Fr den vollen Schutz sind bei den meisten Impfstoffen zwei
Impfungen erforderlich. 14 Tage nach der letzten Impfung ist man
dann ,vollstandig geimpft*.

+ Sie sind noch nicht geimpft? Vereinbaren Sie einen Impftermin,
der Arbeitgeber erméglicht lhnen die Teilnahme auch wahrend
der Arbeitszeit

A

+ Die Impfungen erfolgen derzeit hauptsachlich tber niedergelassene
Arzte (z. B. Hausarztin/-arzt)

+ Kein Hausarzt?
\ 116117 anrufen oder www.116117.de => Beratung

komm@mensch

Sicher. Gesund. Miteinande

<& DGUV

Deutsche Gesetaliche
Unfallversicherung

Die 10 W-Fragen auf dem Weg zur Impfung:

Impfen wirkt - warum ich mich jetzt gegen
COVID-19 impfen lassen sollte

Stand: 16092071

‘Warum ist das Coronavirus SARS-CoV 2
gefahriich?

Das Coronavirus SARS-CoV-2 tst sefi ansteckend. Die
Erkrankung hetbt COVID-19 und kann sehi sciwer veriau-
i, sog e, dis

MiT dem Impfachweds habe ich weniger Einschrinkun
20 im Ranmen der 36 Regol, 7um Beispiel bei der Tel
riahme an Veransalungen sowie be Rersen.

Was kann passieren, wenn leh nicht ge

den hatien, konne das Vines in Sich ragen und mich ww imp#t bin?

anERE ANSIECKEN. AUCT I KaNA SN0ETE UNDEmeTK!

anstecken. SARS-CoV-2 kann Wenn icl |asse, werde Ich mich mit
Foher vor

Am hauligsien ist die Lunge betrallen,

Auchl Kan-

e Vieus infizieren. Das Bisiko, nach einer Infekiion
schwer zu erkranken, ist abhangig vom Alter und von Vor-

QR wern di Friorankung [eichr vertaufen ist,

o Weshalh soll ich mich impfen lassen?

U ML ML 20 @i Piothen SCHtE vor

Aber hen
Knnen SChwer erkranken. Mt ener vollsTndigen imp-
Fung i i) in N0 Mt var der INFekTion und vie
emem scimeren Verlauf geschilu

o Wie sicher sind die Impfatoffe?

einer Infektian mit dem bel Die In der

denen ot Imprung SchimzTmich  Eahren erfolgreich absoben und sind damir sicher. Qualk

din Impiung . Impistafte
worden g wie b allen

o ‘Wazu niotzt die Impfung noch?

Waenin ich geimpit bin, SChOtee ich micht nar mich, sondemn
m

der ich lebe. ch schiltze damit auch Menschen, die sich

gt [ (o

mieln - N, dass es diesal schmeler ging, wel alle rele-
wansen 5¢f

o Wer kann sich impfen lassen?

Fast [

12 ahiren,

Sabald |ch geimplt bin, muss Ich nach Kancakmic einer
Infizierman Person In der Reged nicht In Guarancine.

ene implemgleniung fir Persanen b 12 Jatwen. Ausch Tt
5 alb der 12. 5
@ing allgemeine Implempremiung.

i ATEL o meine Arvin wind mich el fragen bevaten,

W
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Info-Blatter zu verschiedenen Themen

W BGN

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Welche Mafinahmen sind
wihrend und nach einer
voriibergehenden Stilllegung
der Trinkwasser-Installation
in Gebduden erforderlich?

Im Zuge der gegen das Co Virus kann es dass Geba Gebiude-
einheiten voriibergehend nicht genutzt werden kénnen, Die Nicht-Nutzung von Trinkwasser-
Installationen kann das Risiko einer mitL und anderen Keimen
erhihen.

Zur Erhaltung der Tri itdt im Falle von

(2. B. in den Ferien oder bei i im Zuge von gegen

das Corona-Virus) sind MaBinahmen zu ergreifen.

Welche Mainahmen kdnnen Sie treffen?

* Primar sclie dle Hyzlene des 11akwasses In il

* Nzchvartherzehender Stillleung cer Trirkmasser-
Installation sind alle Entnahimeste:en velistirdig zu
e Lnd das Wasser 315 zur Temperiurkonstanz

flicdien 71

2llation entleer: ader langer
Delasseamaden

o P + ain Fox erehmEn 7r iceren
an allen Entnahmesteken caltes und wames Trinkwas Wiederinbetiebnahme 7u bezuftragen. Gf. sind cann
ser enirommen ung da it cas in den Leitungen be- cie Leitunzen va- Insetrie inahme grundlich 2u spalen.

fiadliche Tnkviasser vallsting g auspetzuscht wird. Auskunft dber 2uge.assere L1d qualifzierte Unternen-
an erteilen die 2ustindigen Wassenesoger,
. x

ileger geaanrten linwrise entsprechen den Yorgaben und
Werey e Tnkunssc itajaton an dotHauoiabsper Emaeh unzen des DVGW (Deutscher verein des Gas. und
einrichtung am Fausarscaluss abusperren und mt  Wassarfaches e, Kommunale Gesundnel:samte- kinnen
Mokintsar el asar ot ca Caaiaeel. udtaffivnds Moshutinan forgshas

heil aetalen, s die enlsgrechengs Zu eilung

2 Gebiiug uSperrer.

n entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrun
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Gemeinsam gesund bleiben wihrend der Corona-Pandemie

Liebe Géste,

die Corona-Pandemie hat unser Leben in den letzten Monaten in allen
Berel chen stark verdndert.

Wir freuen uns sehr, dass wir Sie wieder bewirten kiinnen. In der kilhleren Jahres-
zeit halten wir uns nun alle wieder hiufiger innerhalb der Gastriume auf.

Wir schlitzen Sie und uns, indem wiruns an die Hygieneregeln und
Luftungsempfehlungen halten.

Bitte unterstiitzen Sie uns, indem auch Sie sich an die derzeit geltenden
Hygieneregeln halten:

= Tragen Sie bitte aul dem Weg zu Ihrem Sitzplaiz und zu den Toiletten
eine Mund-Nase-Bedeckung.
 Achten Sie auf den ausrel chenden Abstand zu den anderen Gisten
und zu unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern.
. Das regelmaﬂige Luften derRaume besondelsin del kiihleren Jahreszeit,
g iir die Senkung de:
. Folgen Slie den Hillweisen unseres Personals.

Damit kommen wir gut durch diese Zeit.

Vielen Dank flir Ihr Verstdndnis und lhre Unterstlitzung.

(Stand & Oltaber2020)

Die AusfUhrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe

Stellungnahme der BGN
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gasigewerbe

Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden

Kaltvernebelung zur Verhinderung
der Ausbreitung von Corona-Viren

o BGN

Berufsgenossenschaft
Mahrungsmittel
und Gastgewerbe

Testen, damit alle gesund bleiben

Mit dieser Information méchiten wir Ihnen einen Oberblick geben, welche Testmaglichkaiten
zurVerfligung stehen und was bel deren Amwendung zu beachten ist.

Begrifiichkeiten:

In der derzeitigen Corona-Pandemie ist die Sorge vor einer Ausbreitung von Corona-Yiren inner-
halb einer Arbeitsstdtte sehr hoch. Da seit Mai 2020 auch vereinzelt Betriebe der Lebensmittel-
(fleisc| Betriebe, aber auch ein Caterer und eine Grofibickerei) von
Covid-19-Ausbriichen betroffen waren, versuchen viele Lebensmittelbetriebe zusitzliche Ma-
nahmen zu ergreifen, die Uber die bestehende SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel hinausgehen.

der PCR-Tect, bel dem dis Probennahme in derRegeldurch  da Test)

rachpem...lmnp_mgmmnpm,lm Labor. Der

haben zine ca. 2 stindige Gligheit Sie dienen pimar
dem emochut.Poshie Antigentsts,obelbt ocke

ist
lzufendem Betrieb, die sogenannte Kaltvemebelungzur

Eine dieser MaBnahmen, die derzeit hzufig diskutiert wird,
i i bei

Denn alle drei MaBnahmen verringem die Ansteckungs-
gefahrin der Produktiansstitte und bewahren die Mt
arbeitervor daverhafler Belastung gagenlber umiuf-

ei
rens werden gezielt Desinfektionsmittel bei Anwesenheit
der igten in die durch
‘hofft man sich, dass ausgeatmets SARS-CoV-2-Viren von
Beschaftigien, die infizien sind, jedoch keine Symptome
zeigen, direk! durch das Desinfektionsmittal in der Luft
abgetote werdn.

Bei dieser Amwendungwaerden vielfach nicht kennzeich

Mitteln mit Reizwirkung,

Daher ist das oben beschriebene Verfahren der Kalver
nebelung in Anwesenheitvon Seschafigten zu ersezen
(Substitutior).

Fur gine ausreichende Frischlufizufuhr kann man sich an
folgendem Wert orientieren:

Fur leichte Aktivitaten

iemische, meist mit

als wirksamem Inhaltsstoff eingesetzt. Bei der Vemnebe-
lung in die Raumluft wid dabei Wasserstoffperoxid freige
seizl. Dieseswirk! reizend auf die Augen und den Atem
rakt der Beschafligten. Somit Filt dieser Einsatz unter
der

ttigkeit,
beif) wird beispielsweise eine Zuluftmengevon ca. 60 m?
proStunde und pro Person empforen. Eina l]bzrpmlur\g
ist in der Regel durch eine £0, Messung moglich. Solan
der Mensch die einzige Quell2 il Kohlendiaxid dalst?llt
liagt

An dieser Stelle kommt das sogenannte FIDF-Drinxip. das
die Ranglolge der Schutz

Fall die
von 1.000 ppm, wie sie auch di Arbellssutterwammnung
fordert. InZeiten der Pandemie istzu empfehlen, die Zu-

ciner Gosun hetsgelEhrung bascareibt, 7um Iragen.

STOP - Substitution - Technische, Organisatorische
und Persnlicha Schutzmzfinahmen

Schon infache Mafinahmen wie Erhhung der Zuluft
mittels

und das Tragen von Mund- Nasen- Bedeckungen h3lt di
BGN i geeigneter ais sine Vemebelung, die schleimhaut
reizende Verbingungen reisetzt

Die Ausfllhrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmitiel und Gastgewerbe I

fca. 90 m3fh pro Parsan anzuheben. damit
1.000ppm maglichst deutlich unterschritten werden

Alteniativ kann in derZeit der Pandemie diezusaliche
Fuluftvon 30 m3/h statt von aufien auch intemvon Luf
reinigem bereitgestelitwerden. Diese Luftreiniger befreian
i Luft von infektinsen Viren auf der Basisvon HEPA-
Filterm (413 ader H16) oder durch UVCStrahlung.

Fur schwerere Aktivitaten sallte derWert entsprechend
emsht werden.

(Scand 30 September 202

Pe Batrieben Isalation der Betrok
angewendet

Wihtig

Eine lan ni mmer nur eine engnzends Alle Inbw it der geltenden Hygiene-
Folgende stehen ur Verflgung

1. Antigen-Selbsttest (Durchfilhrung des Tests durch die zu testende Persen selbst)

i T Vormen vom sich
werden. Tests einer CE iner des
BEM. Wir emphehlen, c di

= Probernahme und Testdurchfobrung durch

+ Engekniz abhsngigvan kerrekter

Endamwznder Teztdurchithun
+ Keinz usazliches Persanal nowendg + Hohere Anforderung an selbsiveranmwortiches
+ Keine Gefabrdungweierer Personenbel der Handeln
Testdurchfibrung + Keine Testhescheinigungiggf.
+ Testhequers rur abhangigvan der Selbstheschelnigung
Testerfugbarkeit

* Probennahme (vorderen Nasenrum, Spucke)
meist angenehmer alsNasen-Rachen- bew.
Racherabstrich

 Bel richtigerAmendung Empfindlichkeit shalich

der durchgeschultes Perzanal durchyeichiten

Schnelitests

Frel werkau fch In Apetheken Drogerien. Inbemet

und Eirzelhandel
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Unterweisungskurzgesprach fur das Gastgewerbe

€/ BGN BGN

< BGN
Berufsgenossenschaft Unterweisungskurzgesprich ,,Ausbreitung des Coronavirus vermeiden* Unterwelsungskurzgesprdch , Ausbreitun g des Coronavirus vermeiden®
Nahrungsmittel

und Gaslgewerbe

, » Lektion 1 Lektion 3
Unterweisungskurzgesprach .

Arbeitsplatz und Gaste:
Wie arbeite ich richtig?

Richtig arbeiten:
Worauf muss ich achten?

Muossen Arbeitsmittel (z. B. Transport-
wagen, Kugelschreiber, Kartenlasa-
gerdtetc.) gewechselt werden, dann
vor Dbergabe reinigen

Abstand halten. Wenn dies nicht maglich ist:
Mund-Nase-Bedeckung tragen

Ausbreitung des
Coronavirus vermeiden

Lektion 1: Arbeitsplatz und Gaste

Lektion 2: Hygieneanforderungen

Lektion 3: Richtig arbeiten

Lektion 4: Ausreichende Reinigung und Hygiene
Lektion 5: Arbeitsorganisation

El

L=

Auf Hygienemafinahmen hinweisen Regelmafiig stofloften

Informationen fiir den Unterweisenden
Dokumentation
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Von der Theorie zur Praxis: Handlungshilfen zum Thema Luftung

WBGN W BGN

erul nos!
Nahrungsmittel Berufsgenossenschaft

- . und Gastgewerbe Nahrungsmittel
I e r u n ag e und Gastgewerbe
n
Ausbreitung des Corona-Virus vermeiden : E—— — —

¢ DaS B G N = PO S I ti 0 n S p ap I er Infektionsschutzgerechte Liiftung

von Arbeitsbereichen

Inhalt

Konkrete Anwendung:
 Die Broschture |

4.1 Kleine bis mittlere Raume
4.2 GroRe Rdume
5. i Liftung, i ANRgEN ..
5.1 Grundlagen
5.2 Bewertung im Einzelfall

5.3 Ergénzende MaBnahmen zur Minimierung der Virenlast durch Luftreiniger ....
6. Anhang

NoLnOnE W NN

Sichere Liiftung in Zeiten der
Corona-Pandemie

StoBliftung, Technische Liftung, Luftreinigung

DieAusfiihrungen entsprechen den Empfehlungen der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe
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Schwerpunkt der Broschure: Praktische Anwendung

Liften mit Liftungsanlage Liftan mit LOftungsanlage
3.2 Berechnung Liftungsrechnung fir Raum: |:|
Flter Kohlerf
anlage Erhitzer @ zutrVolumenstrom der Anlage: 1.000  mih
"!"UE'EH ||J ﬁ: - - e Mindest-Z uluft-Volumenstriime:

— T ar
I ¥ — - [*] [*] o] Q o] o o [o] Parson(en) entspanntsitzend: 77 x J3 = 580 m'/h
. . I@I - . @ @ @ @ @ @ @ @ Person(en) emtspannt stehend: o * F5 = 4 mifh
— . . -
EL ) . Person(en) Oberwlegend sitzend: ¢ % 35 = 2 m/h
(=9 . !
m , Person(er) stehend arbettend (Tatigkatt: & X 4§ = 4 m'{h
=2 . - -
e E B BEISPIEL: Personizn) stehend arbeltend (Tatigkaltil: 2 % s8¢ = e m/h
g = 1. " In einem Cafe befinden sich 23 Personen - Person(er) mit mitelschwerer Tatigkelt: 7 X & - &1 m/h
= E ] . . 20 Giste und 3 Beschéftigte. Eine Person arbeitet
o | . an der Kuchentheke und Kaffeemaschine, ein Parson(en) mitkorperich schwererArber: & % 77 = 4 m/h
‘E % NS N Beschiftigter bedient die Géste. Eine Person flllt
—E- = ] . die Vorrite auf und tréigt teilweise schwere Gegen- Gesamt: FFE m/h
=1 IE " stiinde durch den Raum. [Wert 2]
&:ﬁ A" = - . e Auswertung:
= i
= 7.000 - FFF - mfh
E | . 20 smendecsse 20 x 20 = 580 will o ens .
A i 2imStehenarbeitende 2 x 58 = 776 il
II"'-«. 1 schwer arbeitende Person 7 » £7 = £7 “‘.3{4‘- o Bewertung:
L. - e T, —y oo 3 Ergebnis » 0: Ergebnis < 0:
0 0 - P T L " i 3 it 1 r r | ;;7 L /& Die Loftungsanlage erzeugt Die Luftzufuhristzugering.
Fortluft Caféraum A Caféraum B mit infi- Verkaufsraum/ e, [gendatosunesnsindmeglch
mlt gesu nden Zlerter Person, die sich EEEkEhD]:I Daraus folgt: Dem Raum missen pro Stunde mindestens 777 m? frische in den Raum. 1 Die Fanster und Taren missen zusae-
LuftzugefUhrtwerden, lich regelmzig getiffnet werden oder
Personen angeragt unterhalt 2. Eswird aln Luftreiniger eingesetzt oder
In der Bedienungsanleitung lhrer Liftungsanlage finden Sie den Wert fir 3. Die Anzahl der Persanen im Raum muss

denZuluft-Wolumenstrom Ihrer Anlage. Sie kinnen auch Ihren LOftungs- reduzlert werden
techniker fragen.




&’ BGN

Interaktive Formulare: Wieviel Frischluft fur welchen Raum?

BGN

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Wieviel Frischluft fiir welchen Raum?

Beispielrechnung

Liftungsrechnung flir Raum:

Da jeder Mensch Luft verbraucht, muss auch fur
jede anwesende Person als Ausgleich eine be-

@ ZzuwhVolumenstrom der Luftungsantage: mifh : g
stimmite Menge frische Luftzugefuhrtwerden. Die

Mwerty] erforderiiche Menge an Frischluft for unterschied-
liche Tatigkeiten sehen Sie in dieser Tabelle.

a Mindest-Zuluft-Vi igvon den Personen: -
Person(en) entspannt sitzend: X4 = 0 m’fh mmw
volumenstrom
Person(en) entspannt stehend: x 35 = o mi/h pro Persan for
L000 ppmy,
Person(en) Uberwiegend sitzend: x 35 - 0 mh s [m¥/hipesson]
Person(en) stehend arbeitend (Tatigkeit D: x %% - 0 mith 2 Entspanntes Sitzen =
% Entspanntes Stahan 35
i igkeit I): x 58 = o 2 g
Person(en) stehend arbeitend (Tatigkeit I): mi/h ,E Leichte, obemwlegend 3
&
mit itan i x & = 0 mith H sizanda Tatigheit
£ Stehende Tatigkest & 16
Person(en) mit ktsrperlich schwerer Arbeit: X 1 - 0 mi/h ° GaschaR, Labor,
Leichtindustrie
Summe 0 mi/h Stehende Tatigkest I1: 58
[wert2] wverkdufer, Haus- und
Maschinenasbeit
Schwerzrbelt Bl
© Auswertung: aMaschinen
= 0 = 0 mi/h
Karperiich schwere Ll
heerti] ot [Ergebnis] Arbelt und Sport
G A > Ablesebeispiele:
o g: Ist die Frisc ausreichend? Fur jede schwer arbeitende Person muss pro Stun-
de BIm? frische Luft zugefihntwerden. Die erfor-
S~ St 1 derlichen Frischluftwerte der einzelnen Personen
Die LUftungsanlage erzeugt aus- Die Luftzufuhr ist zu gering. im Raum werden addiart.
reichend frische Luft. Es dirfen Folgende Losungen sind moglich:

1. Die Fenster und Toren mossen zusatzlich
regeimasig gevdffnet werden oder

2. eswird ein Luftreiniger eingesetzt oder

3. die Anzahl der Personen im Raum muss
reduziert werden.

weitere Personen in den Raum.

vonspapler Lnftung di

Grundlagen der Berechnungen: .Sichere LUftung In Zeiten der Corona-Pandem

e

rave - =

Q@ vy, bt dracstrma !

[ T - T
el i————

S e
2mwsn e

o oo e
v e = e

40844000404 TV
Ghddedobad

BEISPIEL:

In einem Café befinden sich 23 Personen - 20 Gaste tnd
3 Beschaftigte. Eina Person arbeitet an der Kuchentheka
und Kzffeemaschine, ein Beschaftigter bedient die Gaste.
Eine Person fulltdieVomite aufund tragt teilweisa schwere
Gegenstande durch den Raum.

20 x 22 = 580 witl
2 x 58 = 176 wufite

20 sizende Gaste Tx &1 =81 wlile

2im Stehen arbeitende FFF will
1 schwer arbeitende Person
milssen pro d d
777 m? frische Luftzugefohrt werd en

Inder i L
i fur denZ uluft
Sie kitnnen auch Ihren Luftungstechniker fragen.

BGN
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Liiftungsplan

Raumnummer:

Raumvolumen: m? B <o

Berechnete Liiftungsintervalle fur diesen Raum bei Nutzung

&
. B & M “,\ .
» mit Personen:  spatestens nach Minuten £ y g \*o‘
» mit Personen:  spatestens nach Minuten \ a\"llrwnlp“‘s‘
o, o

e, e

» mit Personen:  spatestens nach Minuten “Rechner mmm""

Die Lufungsintervalle konnen Sie mit dem BGN-Rechner Luftungs-
intervalle bestimmen: www_bgn_de/ lueftungsrechner/

Nach dem berechneten Intervall bitte die Fenster Uber die gesamte Fliche offnen.

e @@=

Liiftungsdauer bei StoB- oder Querliftung:

» Winter: 3 Minuten
N » Ubergangszeit: 5 Minuten

» Sommer: 10 Minuten

Datum: Unterschrift:

Name:

Ausfuhriiche Informationen zum Thema ..LOften” finden Sle unter www.bgn.de/corona
und Im Medlenshap der BGN https:  medienshop.bgn.de/
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Medienpaket Luftung,

u.a. mit Laftungsplan, Drehscheibe, Tiranhanger, Tischaufsteller,

Aufkleber

* Versand an Hotels (>

50 MA)
e .. Uber den ASD*BGN
e ..die
Kompetenzzentren

 ...den Technischen
Aufsichtsdienst

* Nn=ca.8.000

Medienpaket

Liiftung
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In diesem Raum
alle min liiften!*
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Sehr grol3e Nachfrage von anderen UVTen, Bundeswehr, AUVA, etc
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Psychische Belastung in der Corona-Pandemie

* Prasentation zum Konfliktmanagement
 Digitale Seminare und Gesundheitstage

« Beratungsangebot zur Gefahrdungsbeurteilung psychischer Belastung

komm@mensch DGUV W BGN

h Gesundheit im Betrieb
setzliche Unfailversicherung syGA Esrufsgennessnschadt
by e Mahrungamittel

Sicher. Gesund. Miteinander

T und Senpemne Wie viele Projekte

sind eines zu viel?

Fachberelch AKTUELL Sachgobiet Psycho und Gesundhedt in dor Arpdiswell

Psychische Belastung und Beanspruchung von Beschaftigte
wihrend der Coronavirus-Pandemie

FBGIB-005 Stand 2107.2020

Dem Konflikt begegnen

Die voriiegende Handiungshilfe konkretisiert den SARS-CoV-2-Arbeitsschutzstandard des Bundesmi-
nistenums 101 Arbed und Soziales (BMAS) und bazieht sich ausschiBiich auf die aktuolie Siluation
der Coronavirus-Pandemie. Erforderiiche MaSnahmen fur Sicherhed und Gesunchei bex der Arbeil
bleiben hiervon unberttit (z. B. Gefahrdungsbeurtsiiung).

Selbstcheck
« Welche Einstellung haben Sie gegentber der Situation?
« Was sind |hre Ziele?

Diese mochte und V tiche fir Sicherheit und Gesundheit in
den Betrieben dabei untarstatzen, die psychische Belastung in alen Phasen der Coronavirus-Pande-
mie im Blick zu behalten !

« Sind Sie bereit und offen fiir das Gespréach? Intaitsverzsictints
1 Vor welchen stehen 1
2 Wie kann die Arbeit gut gestaitet werden, damit die Gesundheit der Beschiftigten nicht
gefahrdet wird? 3
J 3 Langfristige negative Auswirkungen auf die Gesundheit der Beschaftigten — was sollte
Kein Stress mit dem Stress
i il 1 Vor welchen psychischen Herausforderungen stehen Be- Lﬁs“ngen Ilnd'l'ipp's flr Betriebe
A & i
[veroe s | . im Gasteewerbe
WEITERE VIDEOS Gute Arbsitsbedingungen angesichts der Coronavirus- Pandemio 2u schaffen, stollt derzoit Arbeitge 'Wir machen mit
bende vor eine groie Viele Betrisbe, oder € haben n

kurzer Zeit Schutzmatinahmen ergriffen, um eine weitery
Gleschzed kommt in vielen Betneben die Frage aul

breitung des Coronavirus zu verhindern.
2 Ober den Infektionsschutz hinaus d physs-
Sche und psychische Gesundheit der Beschafiiglen in dieser Krtsensituation geschitzt werden kann
p o) 206/518 B £ Youlube [3 Die Gestaltung der Arbeitsbedingungen hat dabei einen erhebiichen Emfiuss, wie gut die Beschafig-
ten mit den neuen bes der Arbeit 0 "
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Internationale Kooperationen und kollegialer Austausch, z. B.
mit dem EBT Venezia und der AUVA

e
@ ] S S a ‘ INTERNATIONALE VEREINIGUNG FUR SOZIALE SICHERHEIT| IVSS

Sektion fiir Maschinen- und Systemsicherheit

»La richiecta 8 Governo ed enti locali »Coci i clienti si sentirebbero tutelati
degli organismi bilaterali di categoria ¢ i comparti potrebbero ripartire

«Vaccinare i lavoratori
Ea di turismo e commercio»
I ﬂ

Ente Bilaterale Turismo
dell’area veneziana

\/

Sabato a Venezia
Camminara «per la libera- in centro
A WM Arvive anche s Venezis  Nel girod wa'on -

Iagermaiad coivibta(e | Santa MargACr per
proems) dwmpac udmes  scquieare dbo Eapert.

AUVA

Fagpu
+otil sopracmses Tcegram Aepe Venea, Tabs Nomter
Trmeeta DR ML sl San T Potwe Veowom, i ol I

Progrmmazeceede [y Taca Hagnett
b racete presmtazices-. s Phomemond




Was hat sich im Lauf
der Zeit verandert?

* |hre Rolle?

Vom Krisenmanager zum Coach und Impfberater

» Der Betrieb?
Von Schlieungen zu standigen Neuanpassungen

« Das Fachpersonal — wo ist es hin?

 Vielleicht gibt es neue Prioritaten und Methoden?

Vielleicht wurde auch Ballast tiber Bord geworfen?

19




Worauf wir nicht
mehr verzichten
wollen

« Auf den Stellenwert des
Arbeitsschutzes

e L (. L) S \ULE.
« Auf die Fahigkeit zusammen PR << ” ~ B/ ANEINN £ 8 A2

. . T R
Krisen zu bewaltigen S

« Auf die gute und pragmatische
Zusammenarbeit auch an
Stellen, wo man es nicht
erwartet hatte

 Auf das Setzen von Prioritaten.
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Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel und Gastgewerbe

Vielen Dank
fur IThre Aufmerksamkeit.



