
Weiterbildungs- 
programm 2026



Hinweis: 

In diesem Weiterbildungsprogramm beziehen sich Personenbe-
zeichnungen gleichermaßen auf alle Geschlechter, auch wenn 
dies in der Schreibweise nicht immer zum Ausdruck kommt.



3

Übersicht

Übersicht

Allgemeine Informationen............................................................4

Weiterbildung 2026

Getränkeschank- und Flüssiggas-Flaschenanlagen: 
Gefährdungen, Maßnahmen und Beratungsschwerpunkte........6

Gefährdungsbeurteilung in der Praxis.........................................7

Erfahrungsaustausch für arbeitsmedizinische und  
sicherheitstechnische Dienstleister/innen des ASD*BGN...........8

Web-Seminar:  
Für Neueinsteiger!  
Fit für den ASD*BGN-Auftrag........................................................9

Web-Seminar:  
Hauterkrankungen im Nahrungsmittelbereich.........................10

Frühstücks-Treff: 60 Minuten für mehr  
Sicherheit und Gesundheit.........................................................11

Fachseminare der BGN...............................................................12

Online-Weiterbildungsangebot..................................................13

Anmeldung

Informationen zur Anmeldung...................................................14



4

Allgemeine Informationen

Allgemeine Informationen
An wen richten sich unsere Seminare?

Unsere Seminare richten sich an Fachkräfte für Arbeitssi-
cherheit, Betriebsärzte und zertifizierte arbeitsmedizinische 
Fachassistenz, die im Auftrag des Arbeitsmedizinischen und 
Sicherheitstechnischen Dienstes der BGN (ASD*BGN) Mitglieds-
betriebe betreuen. Auch die Dienstleistenden des Kompetenz-
zentrenmodells können Teile unseres Angebots nutzen.

Was bieten Ihnen unsere Seminare?

In unseren Seminaren steht das branchenspezifische Wissen 
über den Arbeitsschutz in Hotels, Gaststätten, Bäckereien, bei 
Nahrungsmittelherstellern und Betrieben der Fleischwirtschaft 
im Vordergrund. Hierzu greifen wir auf das Know-how der Prä-
vention der BGN zurück. Wesentlicher Bestandteil ist zugleich 
der Erfahrungsaustausch untereinander.
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Allgemeine Informationen

Welchen Nutzen haben Sie persönlich 
von einer Seminarteilnahme?

Unser gemeinsames Ziel ist die fachlich kompetente Beratung, 
um Arbeitsunfälle und Berufskrankheiten zu reduzieren. In 
unseren Seminaren vermitteln wir praxisorientiertes Wissen, 
welches Sie persönlich in der Beratung vor Ort bestärken soll. 
Dass dies gelingt, bestätigen die zahlreichen Rückmeldungen 
unserer Teilnehmenden.

Zum Abschluss eines jeden Seminars erhalten Sie von uns ein 
Zertifikat. Dieses Zertifikat ist für Fachkräfte für Arbeitssicher-
heit als Fortbildung gemäß der Unfallverhütungsvorschrift 
anerkannt.

Bei allen ASD*BGN-Präsenzseminaren, die für Fachkräfte für 
Arbeitssicherheit geeignet sind, können VDSI-Mitglieder VDSI-
Fortbildungspunkte erhalten.

Wer trägt die Weiterbildungskosten?

Der ASD*BGN übernimmt für die Teilnehmenden neben den 
unmittelbaren Weiterbildungskosten auch die Verpflegungs- 
kosten.

Außerdem werden die Reisekosten übernommen (Bahnfahrt  
2. Klasse oder 20 Cent pro Kilometer). Bitte prüfen Sie auch  
die Möglichkeit von Fahrgemeinschaften und Gruppen-/Spar-
preisen der Bahn.

Beachten Sie, dass bei zweitägigen Seminaren nur die Über-
nachtung am ersten Seminartag übernommen wird. Weitere 
Übernachtungen müssen selbst bezahlt werden.
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Weiterbildung 2026

Getränkeschank- und Flüssiggas- 
Flaschenanlagen: Gefährdungen, Maßnahmen 
und Beratungsschwerpunkte

Zielgruppe
Fachkräfte für Arbeitssicherheit, Betriebsärzte und zertifizierte 
arbeitsmedizinische Fachassistenz.

Termin und Ort
Mittwoch, 14.01.2026, von 8.30 bis 15.30 Uhr 
Web-Seminar

Bescheinigte Seminarinhalte (Zertifikat)
•	 Mängel und Unfallgeschehen
•	 Eigenschaften der Gase und deren Gefährdungspotenzial
•	 Anlagenspezifische Sicherheitseinrichtungen
•	 Maßnahmen zum sicheren Betreiben 
•	 Beratungsschwerpunkte vor Ort
•	 Hinweise zu den Fragen der digitalen 

Gefährdungsbeurteilung
•	 Diskussion und Erfahrungsaustausch

Seminar-Nummer
ASD_Gas_Schank_Web-1/26

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/ASD-Gas-Schank-Web-1-26

Welche Anlagen sind 
branchenübergreifend 

die gängigsten?

Welche Besonderheiten  
und Gefahrenquellen haben 

die Anlagen?

Was sind die erforderlichen 
Sicherheitseinrichtungen und 

welche Schutzmaßnahmen  
sind einzuhalten?

https://www.bgn.de/seminare/ASD-Gas-Schank-Web-1-26
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Weiterbildung 2026

Gefährdungsbeurteilung in der Praxis

Zielgruppe
Fachkräfte für Arbeitssicherheit, Betriebsärzte und zertifizierte 
arbeitsmedizinische Fachassistenz, die im Auftrag des Arbeits-
medizinischen und Sicherheitstechnischen Dienstes der BGN 
(ASD*BGN) Mitgliedsbetriebe betreuen. Das Seminar richtet 
sich bewusst an diese drei Zielgruppen, da deren Zusammenar-
beit bei der Erstellung der Gefährdungsbeurteilung wünschens-
wert ist.

Termin und Ort
Seminarzeiten am Tag 1, von 13.30 Uhr bis 17.30 Uhr 
Seminarzeiten am Tag 2, von 8.30 Uhr bis 12.00 Uhr 
26.02.2026 und 27.02.2026 in Reinhardsbrunn 
27.04.2026 und 28.04.2026 in Mannheim

Bescheinigte Seminarinhalte (Zertifikat)
•	 Grundlagen und Leitlinien: GDA und SIFA 3.0
•	 Die digitale Gefährdungsbeurteilung der BGN im Extranet
•	 Qualitätskriterien einer guten Gefährdungsbeurteilung
•	 Beispiele aus der Praxis
•	 Erfahrungsaustausch

Seminar-Nummer
ASD_GBU-1/26
ASD_GBU-2/26

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/suche/ASD_GBU

Wie kann ich  
Gefährdungen ermit-
teln und bewerten?

Wann wird die  
GBU von der Aufsicht  

akzeptiert?

Welche Angebote  
der BGN gibt es?

https://www.bgn.de/seminare/suche/ASD_GBU
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Weiterbildung 2026

Erfahrungsaustausch für arbeitsmedizinische 
und sicherheitstechnische Dienstleister/innen 
des ASD*BGN

Zielgruppe
Fachkräfte für Arbeitssicherheit, Betriebsärzte und zertifizierte 
arbeitsmedizinische Fachassistenz, die im Auftrag des Arbeits-
medizinischen und Sicherheitstechnischen Dienstes der BGN 
(ASD*BGN) Mitgliedsbetriebe betreuen.

Termin und Ort
Dienstag, 16.06.2026, von 13.00 Uhr bis 17.30 Uhr
Mittwoch, 17.06.2026, von 8.30 Uhr bis 12.00 Uhr 
BGN-Ausbildungszentrum Reinhardsbrunn

Bescheinigte Seminarinhalte (Zertifikat)
•	 Aktuelles vom ASD*BGN und der BGN
•	 Aktuelles aus dem Backgewerbe
•	 Aktuelles aus der Fleischwirtschaft
•	 Aktuelles aus dem Gastgewerbe
•	 Spezielle Angebote für Kleinbetriebe
•	 Digitale Gefährdungsbeurteilung 
•	 BGN-Strategie VISION ZERO 
•	 Erfahrungsaustausch

Seminar-Nummer
ASD_Erfa-1/26

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/ASD-Erfa-1-26

Welche aktuellen  
Entwicklungen gibt  

es bei der BGN?

Mit welchen  
Themen erreicht  

man die Betriebe?

Welche Präven- 
tionsangebote gibt  

es für Kleinbetriebe?

https://www.bgn.de/seminare/ASD-Erfa-1-26
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Web-Seminar:  
Für Neueinsteiger!  
Fit für den ASD*BGN-Auftrag

Zielgruppe
Arbeitsmediziner/innen, Fachkräfte für Arbeitssicherheit und 
zertifizierte arbeitsmedizinische Fachassistenz, die neu im 
Auftrag des ASD*BGN tätig sind oder dieses Seminar in den 
vergangenen Jahren noch nicht besucht haben.

Termin und Ort
Donnerstag, 15.10.2026, von 8.30 Uhr bis 13.00 Uhr
Freitag, 16.10.2026, von 8.30 Uhr bis 13.00 Uhr 
Web-Seminar

Bescheinigte Seminarinhalte (Zertifikat)
•	 Vorstellung der BGN und des ASD*BGN
•	 Organisatorisches zum ASD*BGN Auftrag
•	 Branchentypisches Wissen zum Arbeitsschutz
•	 Sicherheit und Gesundheit in Bäckereien
•	 Atemwegserkrankungen und Präventionsstrategien
•	 Sicherheit und Gesundheit in Hotellerie und Gastronomie
•	 Hauterkrankungen und deren Prävention
•	 Erfahrungsaustausch mit den BGN-Branchenkoordinatoren

Seminar-Nummer
ASD_Fit_Kombi_Web-1/26

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/ASD-Fit-Kombi-Web-1-26

Welche branchen- 
spezifischen Maschinen 

und Gefährdungen gibt es in  
BGN-Mitgliedsbetrieben

Welche Leistungen 
kann ich im ASD*BGN-

Auftrag abrechnen?

Auf welche arbeitsmedi- 
zinischen Themen muss ich  

mich in BGN-Mitgliedsbetrieben 
einstellen?

https://www.bgn.de/seminare/ASD-Fit-Kombi-Web-1-26
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Weiterbildung 2026

Web-Seminar:  
Hauterkrankungen im Nahrungsmittelbereich

Zielgruppe
Betriebsärzte und zertifizierte arbeitsmedizinische Fachassistenz, 
die im Rahmen ihrer Tätigkeit auf Fragen und Probleme zum The-
ma Hauterkrankungen und -belastungen angesprochen werden.

Termin und Ort
Dienstag, 10.11.2026, von 8.30 Uhr bis 14.00 Uhr 
Web-Seminar

Bescheinigte Seminarinhalte (Zertifikat)
•	 Ursachen von Hauterkrankungen in BGN-Betrieben 
•	 Darstellung verschiedener Ekzemformen, Diagnostik und 

Therapie aus dermatologischer Sicht
•	 Dermatologische Befundbeschreibung 
•	 Informationen zum Hautarztverfahren 
•	 Formulare Hautarztbericht/Betriebsärztlicher Gefährdungs-

bericht Haut 
•	 Fallbeispiele im Hautarztverfahren der BGN 
•	 Empfehlungen zu Hautschutz/Hautpflege, Hautreinigung 

und Handschuhen im Lebensmittelbereich 
•	 Angebote der BGN und Erfahrungsaustausch

Seminar-Nummer
ASD_Haut_Web-1/26

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/ASD-Haut-Web-1-26

Wie berate ich  
richtig zu einem berufs- 
bedingten Handekzem?

Welche Haut- 
schutz – und Haut-

pflegemittel sind zu 
empfehlen?

Hautarztverfahren und  
betriebsärztlicher Gefährdungs-

bericht Haut: Was ist das?

https://www.bgn.de/seminare/ASD-Haut-Web-1-26
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Frühstücks-Treff: 60 Minuten für mehr  
Sicherheit und Gesundheit

Mit diesem Format möchten wir Ihnen zu unterschiedlichen The-
men praktische Anhaltspunkte für die betriebliche Umsetzung 
geben, zum Beispiel in Bezug auf Gefährdungsbeurteilungen.

Der Frühstücks-Treff findet regelmäßig wochentags von  
9 bis 10 Uhr statt.

In den 60 Minuten stellen Ihnen Expertinnen und Experten 
der BGN aktuelle Themen aus den Bereichen Sicherheit und 
Gesundheit vor, z. B. :
•	 Vermeidung schwerer Verletzungen an Schlauchbeutel- 

maschinen
•	 Hautschutz im Betrieb – Tipps zur Optimierung der Haut- 

gesundheit und Präventionsangebote der BGN
•	 Sicher hoch – gesund runter! Absturzprävention für die Praxis
•	 Food Trucks – Sicherheitstechnische Anforderungen und 

gute Lebensmittelhygienepraxis

Die angebotenen Themen werden fortlaufend aktualisiert, 
schauen Sie gerne auf die aktuelle Themenliste.

Hier geht es zu den aktuellen Themen und zur Anmeldung: 
www.bgn.de/1937

https://www.bgn.de/1937
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Fachseminare der BGN

Neben dem ASD*BGN-Seminarangebot haben wir dieses  
Jahr auch wieder ein Fachseminar aus dem BGN-Ausbildungs-
zentrum für Sie geöffnet.

Küchenplanung – ergonomisch und rechtssicher

Zielgruppe
Fachkräfte für Arbeitssicherheit und interessierte Betriebsärzte

Termin und Ort
Montag, 9. März, bis Dienstag, 10. März 2026
Mittwoch, 21. Oktober 2026, bis Donnerstag, 22. Oktober 2026 
BGN-Ausbildungszentrum Reinhardsbrunn

Anmeldung
www.bgn.de/seminare/suche/kuep

Ausführliche Informationen zu den Inhalten der BGN-Fach
seminare finden Sie unter dem jeweiligen Link. Kosten für 
Unterbringung, Verpflegung und Anreise werden hier ebenfalls 
für Sie übernommen.

https://www.bgn.de/seminare/suche/kuep
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Online-Weiterbildungsangebot

Neben dem Besuch von ASD-Präsenzseminaren haben Sie auch 
die Möglichkeit, an verschiedenen Online-Seminaren der BGN-
Online-Akademie teilzunehmen.

Die BGN-Online-Akademie bietet Ihnen mit Online-Seminaren 
die Möglichkeit, sich flexibel, zeit- und ortsunabhängig weiter-
zubilden.

In der Regel haben Sie 6 Wochen Zeit, ein Online-Seminar zu 
absolvieren. Die reine Bearbeitungszeit beträgt je nach Online-
Seminar zwischen 4 und 8 Stunden.

Folgende Themen werden 2026 für ASD-Dienstleistende 
angeboten:
•	 Arbeitszeiten gesundheitsverträglich gestalten
•	 Explosionsschutz im Betrieb
•	 Hautschutz im Betrieb
•	 Lärmschutz im Betrieb
•	 Maschinensicherheit in der Fleischwirtschaft
•	 Sicher und gesund für Schausteller und Zirkusbetriebe
•	 Sicher und gesund im Gastgewerbe – Online-Seminar für 

Kleinbetriebe
•	 Sicher und gesund in der chinesischen Kleingastronomie
•	 Starker Rücken im Betrieb
•	 Unterweisen: über Arbeitsschutz ins Gespräch kommen
•	 Verkehrssicherheit: Sicher unterwegs mit dem Transporter

Die Termine 2026 werden sukzessive unter diesem Link zur 
Anmeldung freigeschaltet:
www.bgn.de/seminare/online-weiterbildungsangebot

Ihre Zugangsdaten und alle weiteren Informationen zum Ablauf 
erhalten Sie nach Seminaranmeldung per E-Mail. Nach erfolg-
reichem Abschluss eines Seminars erhalten Sie ein Zertifikat.

https://www.bgn.de/seminare/online-weiterbildungsangebot
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Anmeldung

Informationen zur Anmeldung

Online-Anmeldung

Die Anmeldung für alle Seminare erfolgt direkt über den Link in 
der jeweiligen Seminarbeschreibung oder über die Homepage 
der BGN: www.bgn.de/seminare

Wählen Sie als Zielgruppe ASD-Arzt, ASD-SIFA oder ASD-ZAFA 
aus, dann werden Ihnen direkt alle aktuell verfügbaren Weiter-
bildungen des ASD*BGN angezeigt.

Bestätigung

Nach Eingang und Prüfung Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine 
Anmeldebestätigung.

Im Vorfeld der Weiterbildung erhalten Sie eine persönliche Ein-
ladung inklusive aller notwendigen Informationen zur Anreise 
und zum Seminar.

Stornierung

Eingehende Anmeldungen werden als verbindlich betrachtet. 
Sollten Sie eine Anmeldung stornieren müssen, so ist dies 
kostenfrei bis spätestens drei Tage vor dem eigentlichen Termin 
möglich. Bei späteren Stornierungen müssen wir die anfal-
lenden Kosten (Übernachtungskosten bzw. Tagungspauschalen 
des Seminarhotels) leider in Rechnung stellen.

https://www.bgn.de/seminare


Seminarkoordination
Ellen Schwinger-Butz

Dynamostraße 7–11
68165 Mannheim

Fon 0621 4456-3453
   asd.weiterbildung@bgn.de
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